Universidad Nacional de Cérdoba
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Resoluciéon H. Consejo Directivo

Numero: RHCD-2020-275-E-UNC-DECH#FCO

CORDOBA, CORDOBA
Lunes 5 de Octubre de 2020

Referencia: EX-2020-00152542- -UNC-ME#FCQ

VISTO:
El pedido formulado por la Dra. Veronica Vogt y el Dr. Ricardo Rodriguez, Secretaria y Presidente, respectivamente,
de la Division de Alimentos, Medicamentos y Cosméticos (DAMyC) de la Asociacion Argentina de Microbiologia

(AAM) donde solicitan que el HCD de la Facultad de Ciencias Quimicas declare de Interés Institucional la realizacion
de los siguientes Eventos Cientificos:

¢ Microbiologia de las Cervezas Artesanales.

e Salmonella en la Industria Avicola.

¢ Inocuidad en Produccion Porcina: enfoque desde el concepto de Una Salud.
e Actualizacion en cultura de inocuidad aplicada a la industria avicola.

CONSIDERANDO:

Que la mencionada propuesta cumplimenta con lo establecido en el reglamento de la FCQ para Avales Académicos,
Declaraciones de Interés Institucional y Patrocinio (Res. HCD 1274/18);

Que la DAMyC AAM (https://www.aam.org.ar) esta constituida por especialistas y expertos en microbiologia e
inocuidad de los sectores mencionados;

Que las actividades se realizardn de manera virtual y son organizadas por la DAMyC, la Filial Cérdoba, Filial Cuyo y
Filial NOA de la AAM;

Que el programa cientifico abarca distintas areas de la microbiologia relacionadas con la microbiologia en la
produccion de cervezas artesanales y en la produccion avicola y porcina;

El aval de la Comision de Extension de la FCQ;
Lo aconsejado por la Comision de Vigilancia y Reglamento de esta Facultad;
Por ello;
EL HONORABLE CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS
RESUELVE:

Articulo 1°: Declarar de Interés Institucional para la Facultad de Ciencias Quimicas la realizacion de los siguientes
Eventos Cientificos, cuyo programa se incluye en el Anexo que forma parte de esta resolucion:



¢ Microbiologia de las Cervezas Artesanales a realizarse los dias 1y 2 de octubre de 2020.
¢ Salmonella en la Industria Avicola a realizarse el dia 14 de octubre de 2020.

¢ Inocuidad en Produccion Porcina: enfoque desde el concepto de Una Salud a realizarse del 26 al 28 de
octubre de 2020.

e Actualizacion en cultura de inocuidad aplicada a la industria avicola a realizarse el 11 de noviembre de 2020.
Articulo 2°: Protocolicese. Incliyase en el Digesto Electrénico de la UNC. Comuniquese y archivese.

DADA EN LA SESION VIRTUAL DEL HONORABLE CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE
CIENCIAS QUIMICAS, EL VEINTICINCO DE SEPTIEMBRE DEL ANO DOS MIL VEINTE.
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ANEXO

DENOMINACION DE LA ACTIVIDAD:

- Microbiologia de las Cervezas Artesanales

- Salmonella en la industria avicola

- Inocuidad en Produccién Porcina: enfoque desde el concepto de Una Salud
- Actualizacion en cultura de inocuidad aplicada a la industria avicola

ALCANCE y DESTINATARIOS:

Los eventos se desarrollaran en modalidad virtual e idioma espafiol, lo que
permite la participacion de publico de habla hispana. Los disertantes son
destacados investigadores nacionales, internacionales y profesionales de las
industrias. Los destinatarios son microbiélogos de alimentos, veterinarios y
profesionales relacionados, alumnos de los Ultimos afios de dichas carreras y
publico en general interesado en los temas. Esperamos contar con 300 a 500
participantes en cada evento.

RELEVANCIA E IMPORTANCIA:

Esperamos que las actividades desarrolladas durante el evento sean de
interés para los estudiantes de la Facultad de Ciencias Quimicas de la
Universidad Nacional de Coérdoba. Estos eventos cientificos les permitiran
ampliar su formacion académica al tiempo que encontraran la posibilidad de
discutir problematicas relacionadas a la microbiologia de alimentos.

COMITE ORGANIZADOR

Nombrey Institucion Cargo- Rol en el evento
Apellido Dedicacion

Laureano Frizzo

Juan Pablo Vico

Nora Lia Padola

Veronica Vogt

Juan Oteiza

Fernando
Gallegos Sola

Silvia Raffellini

Nancy
Passalacqua

Cecilia Cuffini

Maria Laura
Sanchez

Carina Audissio

Alfonsina Moavro

Liliana Lound

Dante Bueno

OBJETIVOS

Desarrollar actividades cientificas virtuales relacionadas a la microbiologia que
aborden distintas tematicas como la produccion de cerveza artesanal, la
presencia de Salmonella en la industria avicola, la prevalencia de patégenos
zoonoticos, el uso de antimicrobianos, y estrategias de intervencion en la
producciéon porcina y Actualizacion en cultura de inocuidad aplicada a la
industria avicola. Esperamos que estas actividades representen un lugar de
encuentro de profesionales, cientificos, estudiantes, técnicos y publico en
general interesado en las teméaticas.






PROGRAMA

Jornadas Virtuales Tematicas

Microbiologia de las cervezas artesanales

1y 2 de octubre de 2020.

17:00 h—-21:00 h

PROGRAMA

Jueves 1 de octubre

17.00 h: “Estrategias del control de calidad en las fabricas de cervezas
artesanales” Dr. Diego Libkind (IPATEC, CONICET-UNCO).

18.00 h: “Microbrew.ar, un aliado para la reutilizacion de levaduras cerveceras”
Dra. Clara Bruzone y Lic. Julieta Burini (IPATEC, CONICET-UNCO).

19.00 h: “Presentacion de la Diplomatura de Extension en Elaboracion de
Cerveza Artesanal de la UNQ” Mg. Anahi Cuellas (UNQ).

19.30 h: Ronda de preguntas

20.30 h: Cierre de la jornada

Viernes 2 de octubre

17.00 h: “Condiciones para el 6ptimo desarrollo de las levaduras en la
fermentacion de cerveza artesanal” Dr. Diego Perrotta (Fermentis)

18.00 h: “Fermentaciones no tradicionales en cerveza artesanal” Dr. Marcelo
Cerdan (Fermentis)

19.00 h: “El reuso de las levaduras en la fermentacion alcohdlica de cervezas”
Lic. Fernando Guillot (Cerveceria Aldea Gala)

20.00 h: Ronda de preguntas con todos los expositores

21.00 h: Cierre de jornadas.

Seminarios virtuales

Salmonella en la industria avicola

14 de octubre de 2020 — 14:00 h - 16:00 h

14 de Octubre. Jornada 1: Salmonella en la industria avicola

14:00 Inicio

14:10 Metodologias de deteccion en Avicultura - Dante Bueno
(INTAUniversidad Auténoma de Entre Rios)

14:30 Estudios de termorresistencia y acidez en huevos procesados - Liliana
Lound (Universidad Nacional de Entre Rios)

14:50 Espectrometria de Masa aplicada a serotipificacion - Alejandra
Rodriguez (Universidad de la Republica - Uruguay)

15:10 Programas de Control y Prevencion en Produccion Primaria — Maria
Eugenia Ferrer (SENASA) 15:30 Sesiéon de Preguntas y Respuestas
Moderador: Fernando Gallegos Sola

Jornadas de Temética Especifica 2020: Inocuidad en Produccién
Porcina: enfoque desde el concepto de Una Salud

26-28 de octubre de 2020. 14:00 h - 17:00 h

26/10 Mesa Redonda: Prevalencia de patdgenos zoondticos

Apertura de Sesion: Dr. Pablo Pineyro (Veterinary Diagnostic Laboratory, lowa
State University, USA)

“Prevalencia de Salmonella en la cadena de producciéon porcina” Dr. Juan
Pablo Vico (IRNASUS, FCA-UCC)

“Deteccion de STEC en la cadena de produccion porcina” Dra. Rocio Colello
(FCV-UNCPBA)

“El cerdo: principal reservorio de Yersinia enterocolitica” Dra. Cecilia Lucero
Estrada (IMIBIO-SL, UNSL)

27/10 Mesa Redonda: Antimicrobianos

Apertura de Sesion: Dr. Gabriel Gutkind (FFyB-UBA)






“Uso racional de antimicrobianos en la crianza de cerdos” Dr. Alejandro Soraci
(CIVETAN; FCV-UNCPBA)

“Resistencia a los antimicrobianos en produccién porcina” Dr. Nicolas J. Litterio
(IRNASUS, FCA-UCC)

“Vigilancia de resistencia a los antimicrobianos en la cadena carnica porcina”
Dr. Federico Luna (SENASA)

28/10 Mesa Redonda: Estrategias de intervencién

Apertura de Sesién: Dr. Ricardo Rodriguez (INTA, UNSAM)

“Estrategias de control en produccion primaria. Probidticos, prebioticos,
vacunas” Dr. Raul Carlos Mainar-Jaime (Universidad de Zaragoza, Espafia)
“‘Empleo de iniciadores para el control de Listeria en embutidos y salazones”
Dr. Marcelo Signorini (INTA-CONICET, FCV-UNL)

“Estrategias de gestion del riesgo para el control de la triquinelosis” Dr. Gabriel
Sequeira (Director de Seguridad Alimentaria - Municipalidad de Santa Fe,
FCVUNL)

Seminarios virtuales

Actualizacion en cultura de inocuidad aplicada a la industria avicola

11 de noviembre de 2020 — 14:00 h - 16:00 h

11 de noviembre. Actualizacion en cultura de inocuidad aplicada a la industria
avicola

14:00 Inicio

14:10 Cultura de Inocuidad Alimentaria - Silvia Villalba (Granja Tres Arroyos)
14:30 Uso de auditorias internas como herramienta para la mejora continua
Sabina Nadj (Grupo Motta)

14:50 Aplicacion de herramientas de Trazabilidad y Recall sobre la inocuidad
de los alimentos - Hernan Tournou (Fadel S.A.) 15:10: El rol del veterinario en
la industria de ovoproductos. Eduardo Godano (Tecnovo S.A.- Universidad
Auténoma de Entre Rios)

15:30 Sesion de Preguntas y Respuestas

Moderador: Dante Bueno

FUENTES DE FINANCIAMIENTO

Las jornadas de: Microbiologia de las cervezas artesanales y Jornadas de
Tematica Especifica 2020: Inocuidad en Produccion Porcina: enfoque desde
el concepto de Una Salud. Son actividades aranceladas.

PUBLITEC S.A., confirmo su participacion con premios que seran entregados
a trabajos presentados en la Jornadas de Tematica Especifica 2020: Inocuidad
en Produccion Porcina: enfoque desde el concepto de Una Salud.
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