
Universidad Nacional de Córdoba
2019

Resolución Decanal

Número: 

Referencia: CUDAP:EXP-UNC:0044906/2019

 
VISTO:

La nota presentada por la Ing. Agr. (Dra.) Paola A. CAMPITELLI, Legajo Nº
37.244, Secretaria de Asuntos Académicos de la FCA-UNC, por la cual eleva a
consideración el anteproyecto de CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION
ACADEMICA ENTRE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CÓRDOBA -
FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS Y LA SOCIEDAD RURAL DE
JESUS MARÍA y sus Anexos I, II, III y IV para el dictado de la “Carrera de
Tecnicatura Universitaria en Agroalimentos” (aprobada por Resolución HCD
823/18 y Resolución del HCS 1608/18; y

CONSIDERANDO:

Que se han cumplimentado con las exigencias previstas por las Ordenanzas HCS Nº
06/12 y 06/09.

Y que ambas partes tienen el interés de establecer vínculos de cooperación en áreas de
mutuo interés, entre nuestra Institución y LA SOCIEDAD RURAL DE JESUS
MARÍA.

Por ello

EL DECANO DE  LA FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

R E S U E L V E:

ARTICULO 1º: Aprobar el CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION
ACADEMICA ENTRE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CÓRDOBA -
FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS Y LA SOCIEDAD RURAL DE
JESUS MARÍA y sus Anexos I, II, III y IV para el dictado de la “Carrera de
Tecnicatura Universitaria en Agroalimentos” (aprobada por Resolución HCD
823/18 y Resolución del HCS 1608/18 y cuya copia íntegra el cuerpo del presente.

ARTICULO 2º: Establecer el compromiso de colaborar en forma conjunta al



cumplimiento de los objetivos propuestos en el Convenio.

ARTICULO 3º: Dese cuenta al Honorable Consejo Directivo, elévese a la Secretaría de
Extensión para la suscripción del mismo, al Área Económica Financiera, comuníquese,
cumplido archívese.
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CONVENIO ESPECÍFICO DE COOPERACIÓN ACADÉMICA ENTRE LA FACULTAD DE 


CIENCIAS AGROPECUARIAS DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CÓRDOBA Y LA 


SOCIEDAD RURAL DE JESÚS MARÍA 


Entre la FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS DE LA UNIVERSIDAD 


NACIONAL DE CÓRDOBA, representada en este acto por el Ing. Agr. Juan Marcelo 


CONRERO, en su carácter de Decano, autorizado a tal efecto por Resolución H.C.D. Nº 


372/2017 y Ordenanzas del HCS N° 06/12 y la 06/09, constituyendo domicilio especial para 


este acto en calle Ing. Agr. Félix Aldo Marrone Nº 746 – Ciudad Universitaria - Córdoba, 


por una parte y en adelante LA FACULTAD; y la SOCIEDAD RURAL DE JESÚS MARÍA 


CUIT Nº: 33-54135099-9, en adelante S.R.J.M., con domicilio legal en calle Tucumán 255, 


Ciudad de Jesús María, Provincia de Córdoba, C.P. 5220, representada en este acto por el 


Ing. Agr. Luis MAGLIANO, DNI 14.306.984, en su carácter de Presidente y por el Ab. 


Pablo E. MARTÍNEZ, DNI 22.142.438, en su carácter de Secretario, por otra parte, 


denominadas en conjunto LAS PARTES, han acordado suscribir, en el marco del Artículo 


8º - Inc. 11 de la citada Ordenanza HCS-UNC Nº 06/09, el presente Convenio Específico 


de Cooperación Académica que quedará sujeto a las siguientes cláusulas: 


FINALIDAD DEL CONVENIO. 


PRIMERA: La FACULTAD y la S.R.J.M., acuerdan promover acciones conjuntas para el 


funcionamiento en la S.R.J.M. de la Extensión Áulica para el dictado de la Carrera de 


Tecnicatura Universitaria en Agroalimentos (Titulo Intermedio de Pregrado de la 


Carrera de Licenciatura en Agroalimentos) de la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la 


Universidad Nacional de Córdoba, contribuyendo a la formación de recursos humanos 


idóneos, acompañando los procesos de desarrollo de la región. 


SEGUNDA: A los efectos del cumplimiento de la cláusula primera, las PARTES acuerdan 


designar como responsables de la ejecución del presente Convenio, al/la Secretaria/o de 


Asuntos Académicos por parte de la FACULTAD y al/la Director/a del Instituto de 


Formación Superior de la S.R.J.M., quedando actualmente como responsables la Dra. 


Paola Andrea CAMPITELLI, DNI 24.274.201 y la Prof. Rosana BERGAGNA, DNI 


18.137.037, respectivamente. 


OBLIGACIONES DE LA S.R.J.M. 


TERCERA: La S.R.J.M. facilitará, por el término del convenio, de parte de la estructura 


edilicia de la S.R.J.M. para el funcionamiento de la Extensión Áulica de la FACULTAD de 
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acuerdo a los detalles enunciados en el Anexo II que forma parte integrante del presente 


convenio.  


CUARTA: La S.R.J.M. facilitará el uso y afrontará los gastos de los servicios de agua, gas, 


energía eléctrica, conectividad (internet y telefonía) existente en los edificios afectados al 


presente acuerdo. 


QUINTA: A fin de contribuir al mejor desarrollo de este emprendimiento, la S.R.J.M. 


facilitará, sus laboratorios, aulas, biblioteca y demás espacios de estudio para desarrollar 


las actividades académicas que tengan lugar en la Extensión Áulica de la FACULTAD en 


la S.R.J.M. 


SEXTA: La S.R.J.M. se compromete a facilitar las acciones tendientes a la firma de 


acuerdos con entidades, organizaciones y empresas del rubro alimentario que sean 


necesarios para fortalecer la formación práctica de los estudiantes de la Carrera. 


SÉPTIMA: En función de la legislación vigente, los gastos que pudieran requerirse para 


efectuar modificaciones y/o adecuaciones para la correcta instalación de laboratorios 


destinados a trabajos prácticos y su equipamiento, estarán a cargo exclusivamente de la 


S.R.J.M. 


OCTAVA: La S.R.J.M. contratará un seguro que cubra: a) los riesgos personales del 


personal administrativo de la S.R.J.M., b) de los estudiantes de la Extensión Áulica, c) 


daños a terceros y d) Seguro contra todo riesgo sobre las instalaciones y bienes que 


contengan. 


NOVENA: La S.R.J.M. se hará cargo de los gastos de mantenimiento, conservación y 


limpieza de las instalaciones afectadas a este Convenio. 


DECIMA: La S.R.J.M., abonará a la FACULTAD, a través del Área Económica Financiera, 


del 1 al 5 por mes adelantado, los montos correspondientes a viáticos, gastos, 


compensación y traslado de sus docentes afectados a la Extensión Áulica, según consta 


en Anexo IV. Vencido este plazo y no habiendo cumplido el pago correspondiente, incurrirá 


automáticamente en mora. 


DÉCIMA PRIMERA: En el caso de mora en el pago mensual dispuesto por la cláusula 


décima, S.R.J.M. abonará un interés compensatorio diario equivalente a la aplicación de la 


tasa de interés efectiva mensual vencida que utiliza el Banco de la Nación Argentina para 


el descuento de documentos comerciales a 30 días, más el 50 % de dicha tasa en 


concepto de multa penal; ambas penalidades se aplicarán sobre el canon actualizado. Los 
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intereses y multas indicados regirán a partir del día primero del mes en que incurrió en 


mora y hasta el día en que haga efectivo el pago. El cobro de estos conceptos no significa 


novación o espera y se aplican sin perjuicio de las demás acciones legales o contractuales 


que pudieran corresponder. 


DÉCIMA SEGUNDA: En los casos en que sea necesario ampliar la planta docente, se 


arbitrarán los medios para que la S.R.J.M. provea los fondos necesarios. Estos cargos se 


cubrirán mediante proceso de selección establecidos exclusivamente por la FACULTAD. 


OBLIGACIONES DE LA FACULTAD. 


DÉCIMA TERCERA: La FACULTAD proveerá el Cuerpo Docente correspondiente, 


quedando a su entero cargo y responsabilidad la administración académica en todos sus 


ámbitos, para lo cual establecerá la estructura organizativa pertinente, según ANEXO I. El 


Cuerpo Docente de la Facultad dictará las asignaturas correspondientes a la Licenciatura 


en Agroalimentos hasta el nivel de Tecnicatura Universitaria en Agroalimentos, según Plan 


de Estudios, aprobado por RM EX -2018-62745928-APN-DNGYFU#MECCYT. 


DÉCIMA CUARTA: La FACULTAD contará con una cobertura que cubra los riesgos 


personales de los docentes de la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la Universidad 


Nacional de Córdoba que acuden a la Extensión Áulica. 


DÉCIMA QUINTA: La FACULTAD podrá modificar las planificaciones docentes y/o Plan 


de Estudios en función de las necesidades académicas que la misma considere oportuna, 


debiendo dar cuenta a la contraparte 30 días antes de la implementación de la resolución 


correspondiente. 


DÉCIMA SEXTA: Los gastos emergentes de la ejecución del presente Convenio y que 


correspondan ser afrontados por la Universidad Nacional de Córdoba, deberán ser 


imputados a los recursos de la Facultad de Ciencias Agropecuarias. Anexo III 


PROPIEDAD DE LOS BIENES. 


DÉCIMA SÉPTIMA: Los bienes muebles e inmuebles, de S.R.J.M. y la FACULTAD 


afectados a la ejecución del presente convenio que se destinen al desarrollo de la 


extensión áulica, o los que pudieran agregarse y/o utilizarse en el futuro, continuarán en el 


patrimonio de la parte a la que pertenecen, o con cuyos fondos hubiesen sido adquiridos, 


salvo determinación en contrario manifestada formalmente. 


DÉCIMA OCTAVA: Los elementos inventariados entregados por una de las partes a la 


otra en calidad de préstamo deberán ser restituidos a la parte que los haya facilitado una 
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vez cumplida la finalidad para la que fueron entregados, en buen estado de conservación, 


sin perjuicio del desgaste ocasionado por el uso normal y la acción del tiempo. La parte 


receptora será considerada a todos los efectos como depositaria legal de los elementos 


recibidos. 


AUTONOMÍA DE LAS PARTES Y RESPONSABILIDADES 


DÉCIMA NOVENA: La S.R.J.M. y la FACULTAD dejan formalmente establecido que cada 


parte afrontará los riesgos de accidentes y/o enfermedades de su propio personal, 


mientras desempeñen sus actividades y se hará cargo del mantenimiento de los bienes 


puestos a su disposición para el cumplimiento de los objetivos del presente convenio. 


También asumirán la responsabilidad por todo acto u omisión que cause gravamen de 


cada una de las partes respecto a su propio personal. 


VIGÉSIMA: En toda circunstancia o hecho que tenga relación con el presente instrumento 


las partes mantendrán la individualidad y autonomía de sus respectivas estructuras 


técnicas y administrativas y asumirán particularmente en consecuencia, las 


responsabilidades consiguientes. 


RECAUDOS PARA EL NORMAL DESARROLLO. 


VIGÉSIMA PRIMERA: La S.R.J.M. y la FACULTAD en forma conjunta o separada 


tomarán los recaudos necesarios para evitar interferencias de cualquier índole que alteren 


el normal desarrollo de las actividades que surjan de los compromisos adquiridos por el 


presente convenio y las que les corresponden específicamente. 


BUENA FE Y CORDIALIDAD. 


VIGÉSIMA SEGUNDA: Las PARTES observarán en sus relaciones el mayor espíritu de 


colaboración y las mismas se basarán en los principios de buena fe y cordialidad en 


atención a los altos fines perseguidos en común con la celebración del presente convenio. 


CONTROVERSIAS Y JURISDICCIÓN 


VIGÉSIMA TERCERA: Las PARTES se comprometen a resolver en forma directa y 


amistosa entre ellos y por las instancias jerárquicas que correspondan, los desacuerdos y 


discrepancias que pudieran originarse en el planteamiento y ejecución de las actividades, y 


en caso de contienda judicial se someten a la jurisdicción y competencia de los Tribunales 


Federales de la Ciudad de Córdoba, renunciando a cualquier otro fuero o jurisdicción que 


pudiera corresponder. 
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NOTIFICACIONES. 


VIGÉSIMA CUARTA: Para todos los aspectos legales, las partes constituyen los domicilios 


que se mencionan “ab initio”. 


DURACIÓN. 


VIGÉSIMA QUINTA: El presente convenio tendrá una duración de tres (3) años y entrará 


en vigencia a partir de la fecha de su firma, el cual podrá ser prorrogado previa evaluación 


de las PARTES por igual período. 


RECISIÓN. 


VIGÉSIMA SEXTA: Cualquiera de las partes podrá rescindir unilateralmente el presente 


convenio comunicándolo por escrito a la otra parte con una anticipación de -al menos- seis 


(6) meses a la fecha del vencimiento. La rescisión no dará derecho alguno a las PARTES a 


formular reclamos de indemnizaciones de cualquier naturaleza. En caso de una rescisión 


de esta índole, deberá completarse el período lectivo en ejecución.  


VIGÉSIMA SÉPTIMA: Para el caso de la rescisión anticipada o bien para la finalización del 


presente convenio, las PARTES se comprometen a no iniciar nuevas cohortes de alumnos 


y de garantizar la finalización del trayecto que en el marco del Convenio se desarrolla a 


todos los estudiantes inscriptos en la Extensión Áulica en la S.R.J.M..  


______________________________________________________________________ 


En prueba de conformidad, se firman tres (3) ejemplares de un mismo tenor y a un solo 


efecto en la Ciudad de Córdoba a los catorce días del mes de septiembre del año 2019; 


recibiendo cada parte su ejemplar. 


 


 


 


-------------------------------------      ------------------------------------        --------------------------------- 
       Por la S.R.J.M.   Por la S.R.J.M.               Por la FACULTAD 
  Secretario de la S.R.J.M.      Presidente de la S.R.J.M.          Decano de la FCA UNC 
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ANEXO I 


APORTES DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS 


a) Cuerpo Docente (Unidad 50 alumnos) 


 


1- Introducción a las Ciencias Agropecuarias 


• 4 docentes          


• Reproducción de material didáctico           


• Material Bibliográfico           


• Folletería           


 


2- Primer Año. 


      Primer Cuatrimestre 


• 5 docentes          


• Reproducción de material didáctico          


• Reactivo de uso en laboratorio y preparados     


• Fotocopias          


• Material Bibliográfico         


       Segundo Cuatrimestre 


• 4 docentes          


• Reproducción de material didáctico           


• Reactivo de uso en laboratorio y preparados      


• Fotocopias          


• Material Bibliográfico         


 


3- Segundo Año 


      Primer Cuatrimestre 


• 5 docentes          


• Reproducción de material didáctico          


• Reactivo de uso en laboratorio y preparados 


• Fotocopias          


• Material Bibliográfico       


     Segundo Cuatrimestre 


• 4 docentes          


• Reproducción de material didáctico  


• Reactivo de uso en laboratorio y preparados        


• Fotocopias 


• Material Bibliográfico       
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4-  Tercer año 


        Primer cuatrimestre 


• 5 docentes 


• Reproducción de material didáctico 


• Material Bibliográfico 


• Fotocopias  


• Reactivo de uso en laboratorio y preparados 


          


b) Material Bibliográfico 


• Adams M.R., Moss M.O. 2007. Food Microbiology Second Edition Royal Society of 


Chemistry. 


• Alberts, B.; Johnson, A.; Lewis, J.; Morgan, D.; Raff, M.; Roberts, K.; Walter, P. 2014. 


Molecular Biology of the Cell. Sixth Edition. Garland Science.  


• Barrett, M. J. 2001.  Structure and Bonding. Wiley Interscience. 


• Barrionuevo V, Faillaci S y otros. 2009. Gestión de la calidad e inocuidad en la producción 


primaria de Agroalimentos. Baez Impresiones.  


• Batschelet, E. 1999. Matemáticas básicas para biocientíficos. Ed. Springer Verlag. 


• Belitz H.D., Grosh W. 2012. Química de los Alimentos. 3° Edición. Ed. Acribia  


• Bertran Rusca, J. y J. Núñez Delgado. 2002. Química Física. Ariel, Barcelona.  


• Cheftel, J.C., Cheftel,  H. y Besancon, P. 1992.  Introducción a la Bioquímica y Tecnología 


de los Alimentos.  Vol. I y II. Zaragoza, España : Editorial Acribia. 


• Brennan JG. 2006. Food Processing Handbook. Wiley-VCH.  


• Callen, J.C. 2000. Biología Celular. De las Moléculas a los Organismos. Primera edición. 


Compañía Editorial Continental. México.  


• Camean A. M., Repetto M. 2006. Toxicología Alimentaria. Editorial Díaz de Santos S. A. 


España.  


• Curtis, H.y N.S. Barnes. 2008. Biología. Editorial Médica Panamericana. 7ta Edición en 


español. 675 pp. 


• De Robertis, E., J. Hib. 2014. Fundamentos de Biología Celular y Molecular. Cuarta Edición. 


Ed. El Ateneo. Bs As. Argentina 


• Di Rienzo, J.; Casanoves, F.; Gonzalez, L.A.; Tablada, E.M.; Díaz, M.; Robledo, C.W. y 


Balzarini, M. 2008. Estadística para las Ciencias Agropecuarias. Ed. Brujas, Argentina 


• Donan, S. 2002. Peptides and Proteins. Wiley Interscience. 


• Doyle M.P., Beuchat L.R., Montville T.J. 2007. Food Microbiology. Fundamentals and 


Frontiers. ASM Press, Washington, D.C.  
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• Escriche Roberto, Doménech Antich Eva. 2005. Los sistemas de gestión, componentes 


estratégicos en la mejora continua de la industria agroalimentaria. Universidad Politécnica 


de Valencia.  


• Fennema O. R. 2010. En Marcel Decker (Eds.). Química de los Alimentos. Zaragoza, 


España : Editorial Acribia. 


• Graham I. 2008. Food Technology. New Technology. Evans Brothers Ltd.  


• Hanson, J.R. 2002.  Functional Groups Chemistry. Wiley Interscience. 


• Hayes P.R. 1993. Microbiología e Higiene de los Alimentos.  Ed. Acribia.  


• Herring; Harwood; Petrucci. 2003. Química General. PRENTICE HALL 8º edición 


• Hugh D. Young, Roger A. Freeman. 2011. Sears & Zemansky’s University Physics Vol.  I & 


II, 13th edition. Addison Wesley. 


• Ibarz Ribas  A. 2005. En A. Ibarz Ribas (Eds.) Operaciones Unitarias en la Ingeniería de 


Alimentos. Technomic Publishing Company. ISBN: 1566766478. 


• InfoStat. 2008. InfoStat versión 2008. Manual del usuario. Grupo InfoStat, FCA, Universidad 


Nacional de Córdoba. Primera Edición. Editorial Brujas. Argentina.  


• Jay M.J., Loessner M.J., Golden, D.A. 2006. Modern Food Microbiology. 7th Ed. Food 


Science Text Series. Springer, USA. 


• Kennedy S. 2017. Food Protection and Security. Preventing and Mitigating Contamination 


during Food Processing and Production. Editorial Elsevier. Reino Unido.  


• Kilcast D. 2004. Texture in Foods. Volume II: Solid Foods. Woodhead Publishing Limited 


CRC.  


• Klein, David. 2014. Química Orgánica. Ed. Panamericana 


• Laidler, K. J. 1993. The World of Physical Chemistry. University Press, Oxford. 


• Larson, R. 2006. Cálculo I y II. Ed.  McGraw-Hill. 


• Mahan y Escott Stump. 2000. Food. Nutrition and Diet Therapy. 10º Ed. Saunders.  


• Masterton W. L., C. N. Hurley. 2003. Química Principios y Reacciones. 4ª edición Thomson 


Ed, 2003. 


• Mataix Verdu J. 2009. Nutrición y Alimentación Humana. Ed. Ergon. España.  


• Meilgaard M., G. V. Civille and B. T. Carr. 2007. Sensory Evaluation Techniques. 4ta. Ed. 


CRC Press, Inc. Boca Raton, London. 


• Michael Wink. 2006. An Introduction to Molecular Biotechnology: Molecular Fundamentals, 


Methods and Applications in Modern Biotechnology. Wiley  


• Montville T.J. 2005. Food Microbiology. An Introduction. ASM Press, Washington, D.C.  


• Potter N.N. & Hotchkiss J.H. 1995. Food Science. 5° Ed. Chapman & Hall.  


• Purcell, E. and Varberg, D. 2013. Cálculo Diferencial e Integral. Ed. Prentice-Hall. 


• Rees J.A.G. y Bettinson J. 1991. Procesado Térmico y Envasado de los Alimentos. 


Zaragoza, España : Editorial Acribia. 


• Robert Resnik, David Halliday, Kenneth Krane. 2002. Physics Vol. I & II John Wiley & Sons. 
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• Ronald P. Carpenter, David H. Iyon, Terry A. Hasdell. 2002. Análisis Sensorial en el 


Desarrollo y Control de la Calidad de Alimentos. Editorial Acribia.  


• Singh RP, Heldman DR. 2009. Introduction to Food Engineering. Fourth Edition. Elsevier.  


• Stewart, J. 2004. Cálculo, Conceptos y Contextos. Ed. Thomson. 


• Taylor, Andrew J. Ed. 2002. Food Flavour Technology. Sheffield Academic Press cop.   


• Wade, L.G. 2005. La Química Orgánica. Prentice Hall Hispanoamericana. 


 
Además, puede ser requerida otra bibliografía específica de las asignaturas aprobada en las 


planificaciones docentes que se encuentren vigentes. 
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ANEXO II 


INSTALACIONES Y MATERIALES AFECTADAS AL CONVENIO 


 


Instalaciones afectadas  


• 1 Laboratorio con capacidad para 30 alumnos  


• 1 Oficina para el personal docente (escritorio, archivo, armarios) 


• 2 Aulas con capacidad para 50 alumnos. 


• Acceso a la Biblioteca   


Las instalaciones mencionadas corresponden al predio de Malabrigo de la S.R.J.M. 


 


Bienes de uso NO exclusivo  


• Equipamiento menor 


• Material de laboratorio 


• 1 Televisor  


• 2 Pantallas para proyección 


• 2 cañones proyectores 


• 2 notebooks 


 


Cronograma de Uso de Instalaciones Extensión Áulica S.R.J.M. 


 Con una antelación de 30 días al inicio de las clases de cada cuatrimestre, la FACULTAD 


elevará al S.R.J.M. el cronograma completo de actividades especificando día, horarios por cada 


actividad y docente afectados al dictado. 
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ANEXO III 


APORTES DE LA S.R.J.M 


EQUIPAMIENTO, MATERIALES y DROGAS PARA EL DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES 


 


a)  Material Didáctico 


• 2 Lámparas Proyector (repuesto) 


• 2 Nootebooks 


• 1 Computadora con acceso a Internet. 


• 1 Impresora y cartuchos de repuesto 


• 2 Abrochadoras tipo MIT 21/6, 21/8 


• 1 Perforadora 


• 3 cajas de tizas blanca alborada 


• 3 cajas de tizas de color 


• Fibrones y borradores para pizarra 


 


b) Equipamiento Laboratorio 


• Balanza analítica (Cap. max. 500 g. sens 0,001 g)  


• pHmetro  


• Conductímetro 


• Espectrofotometro.           


                                                                                          


c) Material de Vidrio y Otros 


Material                        Unidades 


• Ampolla de decantación (pera) de 250 ml y llave teflón.    2 


• Aro metálico         3 


• Ball-pipeta de doble aforo de 2 ml     15 


• Ball-pipeta de doble aforo de 5 ml      15 


• Ball-pipeta de doble aforo de 10 ml      15 


• Ball-pipeta de doble aforo de 25 ml     3 


• Burreta de 10 ml. al 0.05 ml.       2 


• Bureta de 50 ml. al 0.1 ml       3 


• Caja de papel de filtro por 100 hojas diam. 9 cm   5 


• Cápsula de porcelana de 100 ml.      3 


• Cepillos para tubo de ensayos y probetas     5 
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• Crisol de porcelana de 50 ml      3 


• Cristalizador de 500 ml        2 


• Doble nuez        15 


• Embudo Buchner de porcelana (diam. 6 cm.)     3 


• Embudo diam. 6 cm. de vástago corto (6x60mm)   15 


• Embudo diam. 8 cm. 60 º de vástago largo (120 m)    3 


• Erlenmeyer de 100 ml        3 


• Erlenmeyer de 500 ml        10 


• Erlenmeyer de 1000 ml.      3 


• Gradilla de tubos de ensayos p/10 tubos de ensayos    15 


• Matraz de 25 ml        3 


• Matraz de 50 ml        3 


• Matraz de 100 ml        15 


• Matraz de 1000 ml        2 


• Mechero de Bunsen        3 


• Mechero Mecker        3 


• Miniespátula de laboratorio de acero inox.     5 


• Pesafiltro o Vials de vidrio de 25ml     15 


• Pesafiltro o Vials de vidrio de 50 ml      15 


• Pinza de madera        5 


• Pinza para bureta       15 


• Pipeta graduada de 1 ml. al 0,01 ml.     15 


• Pipeta graduada de 2 ml. al 0,01 ml.     15 


• Pipeta graduada de 5 ml. al 0,1 ml.     15 


• Pipeta graduada de 10 ml al 0,1 ml.     15 


• Probeta graduada de 25 ml       15 


• Probeta graduada de de 50 ml       3 


• Probeta graduada de 100 ml       3 


• Probeta graduada de 250 ml       15 


• Probeta graduada de 1000 ml con tapa      5 


• Soporte Universal de Bunsen       3 


• Tapón de goma (de Nº 5, 7,9,12,19,23)      24 


• Triángulo de pipa        3 


• Tubo de ensayo (diametro 15 mm, largo 120 mm)    30 


• Tubo o manguera de latex (diam. 6 mm)    5 m 


• Varilla de vidrio (diam 3 mm, largo 15 cm.)     15 


• Vaso de precipitación o Beacker de 10 ml.     3 


• Vaso de precipitación o Beacker de 100 ml.     3 
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• Vaso de precipitación o Beacker de 1000 ml.    2 


• Vaso de precipitación o Beacker de 50 ml.    15 


• Vidrio de 8 cm de diam. De reloj      3 


 


d)  Drogas 


• Agua Destilada         100 l 


• Agua Oxigenada p.a. 100 vol.      2 l      


• Ácido acético         2 l   


• Ácido clorihídrico p. a.        2 l 


• Ácido Sulfúrico p.a.       1 l 


• Ácido fosfórico p.a.       1 l 


• Alcohol isopropílico p.a.       1 l 


• Alcohol etílico p.a.        11 l 


• Acetato de sodio p.a.        250 g 


• Carbonato de sodio p.a.       250 g 


• Cloruro de amonio p.a.        250 g 


• Cloruro de bario p.a.       250 g 


• Cloruro de calcio p.a.        250 g 


• Cloruro de potasio p.a.        500 g 


• Cloruro de sodio p.a.        250 g 


• Dicromato de potasio p.a.       250 g. 


• Difenilamina p.a.        50 g. 


• Fosfato diácido de potasio p.a.       250 g. 


• Fosfato monoácido de sodio p.a.      250 g 


• Formol         2 l 


• Hidróxido de sodio p.a.        250 g 


• Nitrato de potasio p.a.        250 g 


• Permanganato de potasio p.a.       250 g 


• Sulfato de hierro (II) y aluminio p.a.      250 g  


 


e)  Indicadores  


• Tira de indicador universal 0-14 por unidad     2 


• Caja de varillas ind. pH Merck 5,2-7,2     3 


• Caja de varillas ind. pH Merck 6,5-10     3 


• Azul de bromotilmol        10 g 


• Amarillo de alizarina        5 g 


• Amarillo de metilo        5 g 
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• Púrpura bromocresol                    5 g 


• Rojo de cresol                                                                                        5 g 


• Timolftaleina        5 g 


 


Todo material o equipamiento que sea requerido para el desarrollo de las clases de la misma 


calidad que los que son utilizados en Ciudad Universitaria para tales fines. 


 


 APORTES DE LA S.R.J.M. A SER PERCIBIDOS POR LA FACULTAD 


� En caso de ser necesario, alojamiento en hotel para los docentes que deban pernoctar en Jesús 


María. Los montos que correspondieren, se receptarán en el Área Económica Financiera de la 


Facultad de Ciencias Agropecuarias de la UNC, del 1 al 5 del mes siguiente de haberse 


efectuado el gasto.  
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ANEXO IV 


FINANCIAMIENTO 


Se establece que los montos requeridos para cumplimentar la cláusula Décima del presente 


Convenio Específico, será el producto de una fórmula que contemple los sueldos docentes, los 


costos de pasajes, de peajes y fotocopias por año curricular, por mes y por módulo de hasta 50 


alumnos, con el fin de poder contar con una actualización del costo de cada módulo. Dicha 


actualización, se efectuará con los valores resultantes de dichas variables en los meses de mayo y 


noviembre de cada año lectivo. 


 
Viajes/año x (Costo 2 pasajes + 0,50 x Sueldo Básico Prof. Asistente DS) + 150.000 Copias x $ copia 


Costo/Mes/Módulo=    


  Módulos/Año 


 


Se establece que, para primer año de la Carrera, se abonarán diez (10) meses (de febrero a 


noviembre, inclusive) y para segundo y tercer año de la carrera, se abonarán nueve (9) meses (de 


marzo a noviembre, inclusive). 


Los montos que surjan de la aplicación de la fórmula antes citada, se receptarán en el Área 


Económica Financiera de la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la UNC, del 1 al 5 por mes 


adelantado. 
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